ANTIPASTI

Melanzane alla Parmigiana

Finas laminas de berenjenas, albahaca, salsa de tomate,
muzzarella y parmesano

Melanzane alla Nopoletana

Berenjena ahumada y gratinada, rellena de jamon, queso,
bechamel, albahaca y coulis de tomate

Olive alla ascolana

Aceitunas rellenas y empanadas

Pulpite su faina

Pulpitos con ajo, perejil, vino blanco tomates cherry,
alcaparras aceitunas negras, sobre faina
Mozzarella impanata

Muzzarela a la milanesa

Prosciutto Brie e pere
Jamon crudo, queso brie y pera
Salmone palta e stracciatella

Salmon, palta y stracciatella

Polpetta con fanduta di formaggi
Albondigas con fondeau de queso
Burrata pomodoro confi e prosciutto
Con jamon crudo y tomate confitado
Frittura di mare

Mixto frito de mar

Antipasto di mare

Escabeche de mariscos en ensalada
Fritelle di spinaci

Bocaditos de espinaca

Funghi ripieno

Champignones rellenos

Bruschetas

Caprese

Tomate concase, boconchino, albahaca

14.000

16.000 y olivas negras

INSALATE

ORNELLA

Mix de verdes, pera marinadas en oporto, queso azul

Yy hueces escarchadas, reduccion de aceto y citricos
Caesar de langostino

Mix de verdes, croutones de pan, langostinos marinados,
parmesano y aderezo caesar

FILO

Rucula, salmon grillado, papines, cebolla encurtida,
hinojos confitado, olivas negras,chaucha rolliza

y huevo mole, alioli de mostaza

Caesar de pollo
Mix de verdes, croutones de pan, trozos de pollo grillado,
parmesano y aderezo caesar

GINA

Mix de verdes, vegetales en escabeche,

22.000

ricota horneada,reduccion de aceto y citricos
30.000 Fresca de verdes
Mix de verdes con vinagreta
de lima y mostaza

SOFIA

Mix de tomates, albahaca, boconchinos

32.000

y polvo de olivas
LOREN
Rucula, salmon marinado, tomates cherry,

stracciatella, maiz tostado y brotes
reduccion de citricos

RISOTO

Frutti di mare
Con frutos de mar

Funghi

Con mix de hongos

35.000 Risoto con agnelo

Con cordero

Dallo Chef

Consultar

30.000




SECCA ITALIANA

Spaghetti
Penne rigati

Fusili

Lasagne Bolognese
Laminas de pasta fresca con albondigas, ricota,

espinaca, jamon cocido y salsa bolognesa - gratinada

Lasagne di verdura
Laminas de pasta fresca , vegetales de estacion,

muzarella , queso parmesano y bechamel

Filetto

Bolognese

Quattro Formaggi

Queso azul, provolone, parmesano y muzzarella
Pesto di basilico

Pesto de albahaca

Scarparo

Jamon. Panceta, verdeo y salsa rosa

Frutti di mare

Mix de frutos de mar

PASTA

13.000
13.000
13.000
RIPIENA
25.000

FRESCA

Gnoqui

Tagliatele alluovo

Ravioli del giorno
Consultar

Cannelloni

Vegetales de estacion , ricota y seso

Putanesca

Salsa de tomate, aceite de oliva, cherrys,
olivas negras, ajo, anchoa y alcaparras
Caprese

Tomate concase, boconchinos y albahaca
Salvia

Manteca clarificada y salvia fresca
Stufato di maiale

Estofado de cerdo

CARNE & PESCE

30.000

Cotoletta alla milanese

Milanesa con hueso acompanada de pasta a la manteca

Carne di maiale
Carne de cerdo
Petto de pollo
Pechuga de pollo

16.000

15.000

Occhi di bisteca
Ojo de bife
Salmone
Salmone

Pesca del giorno

Pesca blanca

HAMBURGUESA FILO

Cheddar, panceta y cebollas encurtidas, con guarnicion de papas

Rose e Pollo
Funghi
Crema de hongos
Senape
Crema de mostaza
Miscela de pepe
Mix de pimientas
Pizzaiuola

Ajo, peperoncino, cherry, oregano y salsa de tomate

25.000

SALSE PER LE CARNI

Pesce
Agrumo
Reduccion de citricos y manteca clarificada
Formaggio Blu
Crema de queso azul
Crema di salvia

Manteca clarificada salvia fresca




CONTORNI

Patate con cipole
Papas encebolladas
Patate

Papas encebolladas

Verdure arrostite
verduras grilladas
Spinaci e crema

Espinaca a la crema

Margherita

Salsa de tomate, albahaca, mozzarella y aceite de oliva
Americana

Mozzarella, cebolla, jamon cocido y oregano

Quatro Formaghi

Mozzarella, provolone, queso azul y parmegiano
Prosciutto cotto e funghi

Jamon cocido, hongos y alcauciles encurtidos
Peperoni

Salsa de tomate, mozzarella, peperoni y aceite de ajo
Marinara

Salsa de tomate, anchoas, cherry, oregano, ajo,
olivas negras y aceite de oliva

Vegetariana

Salsa de tomate, mozzarella y vegetales

Ripieno dello Chef

Consultar

Tiramisu

Cannolo

Canolo relleno con helado

Torta Caprese con gelato

Torta de harina de almendras con chocolate,
acompanada de helado y salsa de frutos rojos
Vulcano

Volcan de chocolate y nutella con helado de pistacho
Merengatta

Helado de americana, crema, dulce de leche,
merengue y frutillas

Flan d'arancia e tradizionale

Flan de naranja o vainilla

Valor del cubierto

PURE
10.000

8.000

ALTRI

10.000

12.000

PIZZE.

19.000

24.000

24.000

24.000

24.000

24.000

Patate dolce
Batatas
Carota

Zanahorias

Patate fritte

Papas fritas

Nostra

Salsa de tomate, mozzarella, morrones
asados y mortadela con pistacho
Prosciutto crudo e rocola

Jamon crudo,mozzarella, rucula, provolone
cherry confiados y aceite de oliva
Nduja

Salsa de tomate, Nduja, mozzarella,
albahaca y aceite de oliva

Nera di mare

Masa negra con frutos de mar

Nera di salmone

Masa negra, mozzarella, rucula,
salmon marinado, alcaparras fritas,
cherry y ralladura de limas
Suggerenza dello chef

Consultar

DOLCI

Panna cotta

Crema de chocolate blanco y

coulis de frutos rojos

Marquise di Cioccolato

Cremoso de chocolate con coulis de naranja
Profiterol con gelato

Pieza de masa bomba rellena de helado
y salsa de frutos rojos

Macedonia di frutta

Ensalada de frutas

Gelato

Helado dos bochas, consultar gustos




VINOS

m Malbec =

Trumpeter 375ml $ 14.500 Bousquet Reserva orgénico Tupungato— $ 33.800

Alamos $ 20.500 Rutini $ 47.600

Trumpeter $ 24.900 El Enemigo $ 57.700

Fin del Mundo Reserva Patagonia ~ $ 26,000 D.V Catena Malbec-Malbec $ 60.200

Salentein Reserva Malbec $ 31.000 D.V Catena Adrianna $ 74.500

Andeluna Altitud Gualtallary $ 27.500 Angélica Zapata $ 82.900

Piattelli Reserva Mendoza Agrelo ~~ $ 32.000 Ameri organico Gualtallary $111.500

Saint Felicien $ 29.800 Catena Zapata Malbec Argentino $ 177.000

®m Cabernet Franc =

Salentein Reserva CabernetFranc ~—$ 31.000 DV Catena Cabernet $ 60.200

Andeluna del Cuartel CabernetFranc ——$ 27.500 Fin Single Vineyards $ 66.300

Saint Felicien Cabernet Franc $ 29.800 Gran Enemigo Cabernet Franc Gualtallary $116.880

El Enemigo Cabernet Franc $ 57.700

w Cabernet Sauvignon =

Sombrero Cabernet Sauvignon $22.500 Andeluna Altitud Cabernet Sauvignon ~ $27.500

Fin del Mundo Reserva Cabernet Sauvignon $ 26.500 Piattelli Reserva Cabernet Sauvignon Salta $31.500

= Merlot =
Angélica Zapata $59.700

® Bonarda ®
Saint Felicien $49.500

m Pinot Noir =
Fin del Mundo Patagonia $25.500 Bousquet Reserva Organico $35.500

Saint Felicien $29.800 Rutini $78.700




Nicasia Red Blend Malbec

m Blend =

$25.500  Gaia Red Blend

Nicasia Red Blend Cabernet Franc

$25.500 Dominio Malbec Cabernet Franc

Rutini Cabernet Sauvignon Malbec 375ml $26.200  Rutini Antologia XXXVIII

D.V Catena Cabernet Sauvignon Malbec $ 32.500

Rutini Cabernet Franc /Malbec

$ 40.200

Alamos Chardonnay

= Chardonnay =

$21.500 Andeluna Altitud Chardonnay

Fin del Mundo Reserva Chardonnay

Salentein Chardonnay

$ 42.800

$ 52.500
$110.500

$27.500

$26.000 Bousquet Reserva Chardonnay

$33.800

$31.000 DV. Chardonnay Chardonnay

$32.600

m Sauvignon Blanc =

Trumpeter Sauvignon Blanc 375

Sombrero Sauvignon Blanc

$ 14.500 Bousquet Sauvignon Blanc

$ 22.500 Rutini Sauvignon Blanc

Coquena Tardio 500ml

m Torrontes m

$ 19.500 Piattelli Natural Sweet

$ 22.500

Coquena Torrontes

Andeluna Rose de Malbec

» Rose =
$ 22.500 Gaia Rose Organico

Piattelli Reserva Rose Mendoza

$ 30.500

Fin de Mundo Espumante Ex. Brut

= Espumante =

$22.500 Bousquet Espumante Brut Rose

Trumpeter Espumante Ex. Brut

Salentein Espumante Ex. Brut

$27.000 Saint Felicien Brut Nature

$32.500 Piattelli Espumante Brut Nature

Bousquet Espumante Brut Blanco

$ 34.000 Rutini Espumante Ex. Brut

$ 28.500

$ 47.600

$27.500

$ 44.700

$31.500
$38.500
$ 54.000

$ 64.500




Carta de coOcteles

Creaciones Filo

®Verano en Jamaica

Ron con mandarina. Campari. Vermouth
rosso con vainilla.
(Intenso - complejo - robusto)

®Pasionaria

Bourbon. Maracuyd. Ron dorado. Pomelo.
(Frutal - refrescante - ligero)

i ®Mono tonic

Cachaca. Anana. Hibiscus. Malibu. Ténica.
(Exdtico - tropical - dulce)

? mTwist and shout
\

Gin macerado con olivas y romero. Vermouth dry.
~— Cebollines.
(Aromatico - seco - potente)

$10.000
mLucky coffee

Cynar 70. Licor de naranja. Café. Ténica.
(Especiado - equilibrado - ligero)

mFernet Branca collins

Fernet Branca. Lima. Almibar de vainilla y pimienta
de Jamaica. Coca Cola.
(Aromatico - espaciado - burbujeante) $9.000

Clasicos

mUna noche en Jalisco

Tequila reposado. Whisky ahumado. Stregga.
Cordial de miel y jengibre.

(Intenso - ahumado - persistente) $13.500

wFilo club

Gin. Limén. Almibar. Espuma de frutos rojos.
(Delicado - dulce - cremoso) $10.000

®Mankay

Tequila. Mango. Pomelo. Golden Age apricot
brandy.
(Citrico - suave - especiado) $10.000

=4 PM

Vodka macerado con te rojo y frutillas. Licor de
cereza. Limén. Almibar. Soda.

(Floral - refrescante- frutal) $9.500

®Dorato

Whiskey Jameson. Reduccién de peras. Stregga.
Bitter orange Filo.
(Delicado - sedoso- elegante) $11.000

wFiorella

Gin Heraclito. Pepino. Golden Age Elderflower.
Tonica.

(Fresco - suave - refrescante) $9.500

mAperol spritz

Aperol. Espumante. Soda

mCynar Julep

Cynar. Pomelo. Almibar. Menta.

®Penicilin
—1 Whisky escocés. Miel. Jengibre. Limén. | Walker
Double Black. $11.000

mManhattan

Bourbon. Lunfa rosso. Bitter Angostura.
$11.500

mNegroni

Gin Heraclito. Campari. Carpano rosso.

$10.000

mQOld fashioned

Bourbon. Bitter Angostura. almibar. piel de

haranja $11.000

®mGin Tonic

Gin. Ténica. Limén. Pepino o frutos rojos. $9.500

mBranca cola

Fernet Branca. Coca cola.




Gin Bulldog. Antica Formula vermouth. Campari. Tanqueray gin, Martini dry, Bitter orange Filo,

$18.000 aceituna. $12.000

=Mojito

Ron blanco. Azdcar. Limon. Menta. $9.500

=Negroni Perfetto Y ®Dry Martini

Campari. Tonica. Naranj

i mCampari tonic

Destilados

u Aberlour 12yo

Whisky

$22.000

= Glenlivet 12yo

$18.000

mJohnnie Walker Red Label

$12.000

= Johnnie Walker Gold Label

$25.000

mTullamore Dew

$15.000

$18.000

= Wild Turkey 101

Ron

$15.000

= Appleton Signature
=Botran 15 anos

$49.000

mFlor de cafia 7 anos

$24.000

mPravda

mTalisker 10yo

m=Singleton 12yo

®Johnnie Walker Black Label
= Macallan 12yo Triple cask

® Jameson

mBuffalo Trace

mHavana 7

mFlor de cana 4 anos

Vodka

$25.000

m)osé Cuervo blanco

Tequila

$12.500

mJosé Cuervo tradicional

$18.000

mTequila Reserva 1800 reposado

m Beefeater

$21.000

Gin

$12.500

mBrokers

$12.500

mHendricks

$19.000

= Tanqueray Sevilla

$12.500

mCognac Hennessy VS

mJosé Cuervo oro

$34.000
$18.000
$16.000
$49.000
$15.000
$20.000

$12.000
$12.000

$12.500
$21.000

= Corralejo reposado

= Bombay

mBulldog

= Sorgin

Licores y otros destilados

$21.000

mAmaretto Disaronno

$13.000

u St Germain

$32.000

= Vecchio Amaro del Capo

$12.000

m Luxardo Sambuca

$17.000

$15.000

= Grappa Candolini

Cervezas

m Stregga

m Cointreau

® Averna

® Jagermeister
mSheridans

mVermouth Antica Formula

$12.500
$12.500
$17.000

$15.000
$17.000
$15.000
$12.000
$15.000
$19.000

mPinta Stella Artois

$7.500

$7.500

®Pinta Patagonia Ipa 24/7
m Peroni (italiana)

$10.500

=Pinta Patagonia Amber

mCorona




CAFFETTERIA

CAFFE

Café espresso

CAPUCCINO

Café espresso, leche y canela
CAFFE DOPPIO

Cafe espresso doble

CAFFE LATTE

Café con leche

2.800

3.500

3.500

3.500

CAFFE MACCHIATO

Café cortado

LATTE MACCHIATO
Leche con lagrima de café

TE / INFUSION

Infusion

PASTICCERIA-PANETTERIA

CORNETTO AL BURRO
Medialuna

PANE TOSTATO
Tostadas de pan
FOCACCIA GENOVESE

Jamon cocido y mozzarella o verdura

1.000

1.100

5.000

de estacion y mozzarella
TOAST
Jamon cocido y mozzarella o verdura

de estacion y mozzarella

SFOGLIATELLA 5.500

CANNOLO

Con ricota o pastelera
BUDINO

Budin de chocolate o limon y amapola

CROSTATINA DI FRUTA

Tarteleta de manzana y crema pastelera
TORTA CAPRESE - Bianca e Nera

Torta de harina de almendras y chocolate
TORTAFILO

Torta de ricota y pera

STREMUTI & FRULLATI

SPREMUTA D'ARANCIA

Exprimido de naranja

5.000

ALTRI

5.000
8.000

YOGURT
PIATTO DI FRUTTA

Plato de frutas de estacion

FRULATO CON AQUA
Licuado de agua

FRULATO CON LATTE

Licuado con leche

UOVA STRAPAZZATE
Huevos revueltos, con tostadas de pan
PARFAIT

Yogurt con frutas y cereales

BEVANDE SENZA ALCOOL

BIBITE CASATE LINEA COCA COLA
Gaseosas con y sin azucar

ACQUA MINERALE

Agua mineral con o sin gas

ACQUA SABORIZATA

Agua saborizada

3.100

3.100

3.100

LIMONATA
Limonada

ACQUA SAN PELLEGRINO

Agua mineral italiana

ADDIZIONALE

PANNA
Crema de leche

PROSCIUTTO CRUDO E FORMAGGI

Jamon crudo y/0 queso

MERMELLATA FRUTI DI BOSCO / STAGIONE
Mermelada de frutos del bosque o estacion
DOLCE DI LATTE / MIELE

Dulce de leche o miel

800

800




